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INDIAN CURRY

« PANEER MUTTER MASALA 279
« PANEER TIKKA TAWA MASALA 279
« PANEER MAKHANI 279
« PANEER LAZEEZ 279
« PANEER KADAI 279
« PANEER CHATPATA 279
« PANEER JALFREZ] 279
« PANEER KOLHAPURI 279
« PANEER TODAY'S SPECIAL 299
« MUSHROOM TAWA MASALA 299
« AMRITSARI CHHOLE MASALA 249
« MUSHROOM MASALA 299
« KOFTA GULZAR 249
« ZAFRANI|I PANEER KOFTA 289
« VEG KOFTA 249
« MALAI KOFTA 289
« SHAAM SAVERA 279
« PANEER LAUNG LATTA 299
« VEG CHATPATA 249
« VEG KOLHAPURI 249
« TAMATAR SEV 220
« VEG LAZEEZ 249

« VEG KADAI 249
« SABZI KI KHASIYAT 269 ,

FACT- INDIA IS HOME TO BHOTJOLOKIA,ONE OF THE HOTTEST CHILIES IN THE WORLD




Vs
STARTER
CHINESE
« VEG TEMPURA 199
« PANEER SAUTE STICK 310
« THAI HOT BASIL PANEER 319
« BABYCORN MAJESTIC 270
« VEG KULLU PATTA 570
CONTINENTAL
« MEXICAN CHEESE ROLL 320
« CHEESE SPINACH ROLL 320
« JALAPENO CHEESE ROLL 320
« CHEESE POPPERS 310
« SAUTE BABYCORN 320
« VEG CUTLET(2PCS) 99
. CHEESE BALLS 319
« FRENCH FRY 120
« CHANA ROAST 230

CATEGORYOF'CONTINENTALFOOD

i FACT- DISHESOFFRENCH, SPANISH, AND ITALIAN CUISINE ALL UNDER THE



SOUP

« BURNT GARLIC SOUP

« SPICY CORN CORIANDER
« WONTON SOUP

« THUKPA SOUP

« LEMON BUTTER SOUP

« VEG MANCHOW S50UP

« HOT & SOUR SCQUP

« MALAYSIAN LAKSA SOUP
« KHAO SUEY SOUP

« SWEET CORN SOUP

CONTINENTAL SOUP

« TOMATO SOUP

TOMATO BASIL SOUP
FRESH CREAM GREEN PEAS
CREAM OF MUSHROOM
MINESTRONE SOUP

RASAM

« PEPPER/TAMATAR/ MIRYALA

FACT-THE EARLIEST ARCHAEOLOGICAL EVIDENCE FOR THE CONSUMPTION OF SOUP

DATES BACK TO 6000 BC
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SODA
« FRESH LEMON SODA 59
« MASALA CHHAS 95
« LASSI 99
RAITA
« MIX RAITA 129
« BOONDI RAITA 129
« PINEAPPLE RAITA 169
« FRUIT RAITA 169
THIRST
QUENCHER
« MOJITO 115
« PINA COLADA 139
« TENDER COCONUT JUICE 129
« MILKSHAKE 15
« VANILLA SHAKE 129
« STRAWBERRY SHAKE 129
« CHOCOLATE SHAKE 129
« FRESH FRUIT JUICE 129
+« AERATED DRINKS 30
« BLUE LAGOON 125
« COLD COFFEE WITH ICECREAM 139
« MINERAL WATER 20 .
FACT- RAITA IS PREPARED USING CURD, WHICH IS RIGH IN PROTEIN AND LOW IN UNHEALTRY FATS. ||?;h
ITMAKES FOR A PERFECT AID FOR DIGESTION AND WEIGHT LOSS. 5N
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ICE CREAM
« CHOCOLATE
« VANILLA

« BUTTER SCOTCH
« STRAWBERRY

DESSERTS

« KHAS KHAS HALWA (30G)

« SIZZLING BROWNIE WITH
ICECREAM

« FRIED ICE CREAM

« RAISIN ROLL ICECREAM

« TOOTY FRUITY ICECREAM

« MAWABATI

« SHAHI TUKDA

« APPLE TROPRHY

« PINEAPPLE PANCAKE

« DARSAAN WITH ICECREAM

« WAFFLE WITH ICECREAM

BEVERAGES

« TEA
« COFFEE
« ESPRESSO
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FACT-THE WORD “DESSERT" ORIGINATED FROM THE FRENCH WORD DESSERVIR, MEANING

“TO CLEAR THE TABLE."




SOUTH INDIAN

DOSA
« PLAIN 99
« MASALA 99
« MYSORE MASALA 189
« RAWA DOSA 189
« SCHEZWAN 189
UPMA
« VEGETABLE 99
« CHEESE 139
« PESARATTU 139 (
l
. IDLI CHUTNEY 89
« BUTTER IDLI 99 \\
« GUNTUR 99 \
« VEGETABLE PADDU/APPE 129
« SAMBHAR VADA 129
« DAHI VADA 129

FACT-THE DOSA IS CONSIDERED TO BE HEALTHY. IT CONTAINS VERY LITTLE FAT
CONTENT AND IS RICH IN CARBOHYDRATES, AND CONTAINS NO SUGAR.
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MAIN COURSE

CHINESE

« VEG MANCHURIAN GRAVY 220

« BABYCORN CHILLI GRAWVY 249

« CHILLI GARLIC PANEER 319 F\

« CHILLI MUSHROOM GRAVY 319 \
NOODLE/RICE O\

« HAKKA NOODLE 179 =

« SCHEZWAN NOODLE 189 ’fﬁ-\)

« PAN FRIED NOODLE 199

« SHANGHAI NOCODLE 199 \

« CHILLI GARLIC NOODLE 179 ®

« VECG FRIED RICE 179

« SINCAPORE STYLE FRIED RICE 199

« TRIPLE SCHEZWAN FRIED RICE 249
PAPAD

« FRY PAPAD 29

« HOASTED PAPAD 29

« MASALA PAPAD 49

FACT-THE INSTANT NOODLE WAS INVENTED TO CURE WORLD HUNGER.
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STARTER
CHINESE

« CRISPY CORN 259

« PANEER 65 310

« PANEER CHILLI 310

« PANEER SUTI BUT! 319

+ BABYCORN CHILLI 270

« CHINESE BHEL 230

« CRISPY CORN CHILLI 270 )
+ VEG SPRING ROLL 259 A~
« CRUNCHY VEG 270
« HONEY CHILLI POTATO 270

« VEG LOLLIPOP 299

« VEG MANCHURIAN 220

« VEG BULLET 250

« MONGOLIAN DELIGHT 299

« MUSHROOM SALT PEPPER 310

. PANEER TAI PAI 310

« SCHEZWAN FINGER 310

« CHEESE CIGAR ROLL 319

« CHANA CHILLI 230

« POTATO CHILLI 230

+ KUMPA PANEER 310

« SRIVARI SPECIAL CHINESE 349

FACT-TRADITIONAL CHINESE FOOD IS ALMOST COMPLETELY DAIRY-FREE.
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SALAD

« FRESH GARDEN SALAD

« ROASTED SALAD

« TOASTED SALAD

« TANDOORI VEG SALAD

« CHEESE & PINEAPPLE SALAD
« MEXICAN SALAD

« DAHI KACHUMBAR SALAD

« CORN NACHOS

SANDWICH

CLUB/ CHEESE SANDWICH
PANEER TIKKA SANDWICH
MASALA CHEESE

FUSION SANDWICH

« SRIVARI SPECIAL SANDWICH

(THREE LAYERS OF SANDWICH COMES WITH LAYERS OF
CHUTNEY AND A CRUNCH OF VEGETABLE AND PATTIES

MADE UP OF POTATOAND PANEER WITH INDIAN

SPICES SERVING WITH TWO TYPES OF SALICES]

FACT-CUCUMBERS HAVE THE HIGHEST WATER CONTENT OF ANY \ Y

VEGETABLE
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DAL

« DAL DHABA

« DAL MAKHANI

« DAL TADKA

« SRIVARI SPECIAL DAL
« DAL FRY

SIZZLER
CHINESE

« CHILLI GARLIC PANEER
« MANCHURIAN

CONTINENTAL

« PASTASIZZLER
« VEG STEAK SIZZLER
« PANEER SHASHLIK SIZZLER

CONTINENTAL PASTA

« PANNE PINK SAUCE PASTA
« BAKED CORN MACARONI

« ARRABIATA SAUCE PASTA
« VEG AU GRATIN

FACT- DAALCHAWAL/DAAL BHAATIS ACTUALLY SAID TO HAVE ORIGINATED IN NEPJILK (
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INDIAN BREAD

NAAN

« PLAIN 49
« BUTTER 55
+ GARLIC 65
= KASHMIRI 99
TANDOORI

« PLAIN 25
+» BUTTER 30
e MALAI 60
ROTI

» MISSI ROTI 55
« TAWA ROTI 55
« BUTTER TAWA ROTI 20
KULCHA

« PLAIN 49
« BUTTER 59
e MASALA 69
o LACHHA 56

FACT- NAAN IS ALS0 SAID TO HAVE BEEN BROUGHT TO INDIA BYTHE MUGHALS
AND IT HAS PERSIAN ROOTS




vV
KHICHDI
« MASALA 199
« DAL 179
« PLAIN 179
THALI
« SRIVARI SPECIAL THALI 299

RICE/ PULAO/

BIRYANI

+ CURD RICE 169
« COCONUT RICE 169
. JEERA RICE 159
. STEAM RICE 120
« PEAS PULAO 199
. ONION JEERA RICE 190
. VEG BIRYANI 249
. BAMBOO BIRYANI 320
+ MATKA BIRYANI 320
« KATHAL BIRYANI 520
+ KASHMIRI BIRYANI 340

FACT-THEGREAT WALLOFCHINA IS HELD TOGETHER WITH STICKY RICE




